
                                 Semaine du 25 au 29 Avril 2022

LUNDI
* Salade de chèvre chaud
* Sot-l’y-laisse marengo
* Pâtes (bio)
* Fraises

MARDI
* Melon
* Saucisses fumées
* Haricots rouges
* Yaourt

 

Menu végétarien

MERCREDI

* Concombres
* Falafel / Tomate provençale
* Grain de blé (bio)
* Crème dessert (bio)

JEUDI

  Pain bio

* Carottes râpées dés de Comté
* Filet de poisson
* Epinards 
* Semoule de couscous (bio)
* Glace

VENDREDI
* Salade de riz (bio)
* Rôti de veau
* Haricot vert (bio)
* Fromage / Fruit

         Le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d’approvisionnement.

  Bio Local

Fait maison Label rouge                       Viande d’origine française

MENU DE LA SEMAINE



    
   

                                   

  Semaine du 02 au 06 Mai 2022

LUNDI * Céleris râpées
* Escalope de poulet
* Poêlée campagnarde
* Far (lait bio)

Menu végétarien

MARDI

* Pommes citronnées
* Risotto (riz bio) végétarien
* Yaourt

 

MERCREDI
* Betteraves
* Pâtes bolognaises
* Fromage / Fruit

JEUDI

  Pain bio

* Tomates
* Filet de poisson
* Fondue de poireaux
* Boulgour ( bio ) 
* Fromage blanc (bio)

VENDREDI
* Salade d’épinard fromagère
* Chipolatas
* Lentilles (bio)
* Fruit

Le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d’approvisionnement.

Bio Local

Fait maison Label rouge                         Viande d’origine française

MENU DE LA SEMAINE


