
 Semaine du 25 au 29 Juillet 2022

LUNDI
* Salade de chèvre chaud
* Tajine d’agneau
* Semoule (Bio)
* Glace

MARDI
* Betteraves (Bio)
* Filet de poisson
* Grain de blé (Bio)
* Épinard (Bio)
* Fromage / Fruit

 

MERCREDI
* Melon
* Fajitas de poulet
* Yaourt vanille

JEUDI
   

* Pique-nique

Menu végétarien

VENDREDI
* Tomate Fêta 
* Risotto végétarien / Riz (Bio)
* Mousse au chocolat

         Le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d’approvisionnement.

  Bio Local                    

Fait maison Label rouge                       Viande d’origine française

MENU DE LA SEMAINE



 Semaine du 1er  au 05 Août 2022

LUNDI
* Concombre
* Wok de bœuf
* Nouilles chinoises
* Fromage blanc (Bio)

MARDI * Pique-nique

 

MERCREDI
* Pastèque
* Filet de poisson
* Haricot vert (Bio)
* Brownies / verre de lait

Menu végétarien
JEUDI

   
   Pain bio

* Salade d’épinard fromagère
* Lasagne végétarienne
* Fruit

VENDREDI
* Carottes râpées (Bio)
* Escalope de poulet aux champignons
* Pommes de terre campagnarde
* Yaourt

         Le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d’approvisionnement.

  Bio Local                    

Fait maison Label rouge                       Viande d’origine française

MENU DE LA SEMAINE



                        Semaine du 08 au 12 Août 2022

LUNDI

* Pommes citronnées
* Poulet à l’indienne
* Riz basmati (Bio)
* Yaourt

MARDI
* Tomate fêta
* Rosbeef
* Rösti aux légumes
* Glace

 

MERCREDI * Melon
* Feuilleté de poissons aux légumes
* Fromage blanc aux fruits

JEUDI

  Pain bio
* Pique-nique

Menu Végétarien

VENDREDI

* Taboulé
* Omelette 
* Ratatouille
* Fromage / Fruit

         Le service de restauration se réserve le droit de modifier les menus en cas de difficultés d’approvisionnement.

  Bio Local

Fait maison Label rouge                       Viande d’origine française

MENU DE LA SEMAINE


